b le H“Napom 9.9

S e Bruschette:
frische Tomaten, Avocado-Kase,
Olivenpaste, gegrillte Peperoni,
Truffelcreme

Bruschetta Classica
Frische Tomaten, Olivenol,
Knoblauch, Oregano

Caprese

Tomaten, Basilikum

- Fior di Latte

- vegane Mozzarisella
- BUffelmozzarella

Carpaccio di Manzo

hauchdunn geschnittenes

Black Angus Rinderfilet, Rucola,
Grana Padano

+ Truffel +4

Baby Burrata 1.5
Rucolabett, Tomaten, Burrata, Olivenol,
Basilikum

Insalata Nuvola di Napoli 16.9
Gemischter Salat mit vier gegrillten Gambas
im hausgemachten Zitronendressing

Griinzeug 7.9
Gemischter Saisonsalat, wahlweise mit
- Balsamico- @ Zitronen—@

oder Joghurtdressing

Caesar Salat 10.9
Gemischter Salat, Tomaten, Croutons,
Caesar Dressing, Grana Padano

+ Hahnchenstreifen + 3
+ Gambas +6

Veggie Love 89

Gegrilltes Saisongemuse
- fUr zwei Personen

Basilikum, Parmesah, Ollvenol
+vegane Mozzarisella

Testarossa

San Marzano Tomatensauce, Fior di
Rindersalami, Basilikum, Papri
Chillihonig, Pimento

Tonno e Cipolla

San Marzano Tomatens
Basilikum, Parmesan
rote Zwiebeln, Olivern

Bufalina

San Marzano Toma

Parmesan, Buffelm

Kirschtomaten, Oli

+ vegane Mozzarise

Funny Funghi

San Marzano Tomate
frische Champignons, O
Knoblauch, Olivenol

Basilikum, Parmesan, Paprika, Aubergine,
Zucchini, Artischocken, Knoblauch,
Oregano, Olivenaol

Napoletana 1.5
San Marzano Tomatensauce, Basilikum,

Knoblauch, Sardellenfilets, Kapern, Oliven,

Oregano, Olivendl

Vesuvio 12.9

San Marzano Tomatensauce, Fior di Latte,

Basilikum, Rinder-Hackfleisch-Ballchen,
rote Zwiebeln, Oliven, Olivenol

Wir servieren lhnen Ihre neapolitanische Pizza
mit der goldenen Schere, um den luftigen, hohen
Rand optimal zu erhalten und ein Verrutschen
des Belags zu verhindern. Traditionell wird die
Pizza in Neapel mit der Hand gegessen, aber
selbstverstandlich stellen wir auch Besteck am
Tisch bereit, falls Sie es anders bevorzugen.

Lucky Lachs ~ Q 14.9
San Marzano TomatensauceyFior di Latte,
Basilikum, Parmesan, Lachsfilet, Babyspinat,
Knoblauch, Olivenaol

139 V)

aatensauce, Basilikum,
3 Babyspinat

11.9
, Basilikum,
nat, Olivenol

15.9
esan, Rucola,
erschinken, Olivenol

14.9
Champignons, rote
. Provolone DOP

DOP, Mortadella, Pistazien, Ollvenol

Burrata Bombastica 15.9

Fior di Latte, Basilikum, Parmesan, Pinienkerne,
Rucola, Parmesansplitter, Kirschtomaten,
Burrata, Olivenol

Tartufo (4 Formaggi) 16.9
Truffelcreme, Fior di Latte, Parmesan,
Buffelmozzarella DOP, frischer Truffel, Olivenol

Berlinetta 12.9
Hausgemachte Guacamole, Fior di Latte, Rucola,
Kirschtomaten, Olivenal

Sine Lirte der Jusatzstoffe und Allergene exhalten Sie beim fericepersonal

Spaghetti Aglio Olio e

Peperoncino

Olivendl, Knoblauch, Pomodorini, Chilliflocken
+ 4 Gambas + 6

Terence Hill Bolognese 12.9
Pasta, Kirschtomaten, Rinderhackfleisch

Penne all‘Arrabiata 9.9
Tomatensauce, Knoblauch, Chilli,
Petersilie, Grana Padano

Pasta al Pomodoro 9.9
San Marzano Tomatensauce, Basilikum

Cheat Day Bowl 15.9
Gnocchi, Tomaten, Fior di Latte, Grana Padano,
Basilikum im hausgemachten Brot

Gnocchi Nuvola di Napoli 13.9
Gorgonzola, Spinat, Walnusse

Fettuccine al Tartufo 16.9
frisch gehobelter schwarzer Truffel, Grana
Padano

Bud Spencer Carbonara 12.9
Pasta, Rinderspeck, Ei, cremige Sauce

Susi & Strolch 14.9
Pasta, Tomatensauce, hausgemachte
Rinder-Hackfleisch-Ballchen

Lasagne (hausgemacht) 12.9
Rinderbolognese, Mozzarella, Grana Padano

Cannelloni vegetariani 12.9
Spinat-Ricotta, Tomatensauce, Grana Padano

BANBIN]

Spaghetti Napoli 5

Pizza Margherita 5
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»Nuvola Napoli“ bedeutet libersetzt ,,Napoli-Wolke“ - eine Hommage an die leichte, luftige Konsistenz des
Teigs unserer neapolitanischen Pizzen. Genau wie eine sanfte Wolke am Himmel, braucht auch unser Teig
. seine Zeit, um perfekt zu reifen und seine unverkennbare Textur zu entfalten. In unserem Haus ist die Kunst
des Pizzabackens eine wahre Herzensangelegenheit, die wir mit Ihnen teilen mochten. In unserem
Restaurant kommt nur ein originaler Pizzaofen aus Neapel zum Einsatz, um den unverwechselbaren
Charakter der neapolitanischen Pizza zu bewahren. Dariiber hinaus verwenden wir sorgfaltig ausgewahlte

\ Zutaten, um lhnen ein Geschmackserlebnis der Extraklasse zu bieten. Tauchen Sie ein in eine kulinarische

Wolke aus neapolitanischen Kostlichkeiten und erleben Sie den authentischen Geschmack Italiens.

DOLES COCKTAILS

Pornstar Martini
Pizza con Nutella Espresso Martini
+ Pistazien

Mojito
+ Erdbeeren

Strawberry Mojito

Hausgemachtes Tiramisu
Sorbetto al Limone im Glas
Hausgemachte Panna Cotta

mit heiRen Waldfrichten

BPERITIVI

Aperol Spritz 6.9
Limoncello Spritz 6.9
Campari Spritz 6.9
Campari Soda 7.5
Hugo 6.9

Coca Cola 0,21
Coca Cola Zero 0,21l
Fanta 0,2l

Sprite 0,2l

Lillet Wild Berry 6.9
Lillet Blanc x

Schweppes Wild Berry

Lillet White Peach 6.9
Lillet Rosé x

Schweppes White Peach

Goldberg Bitter Le
San Pelligrino

Bio Limonata 0,275l
San Pelligrino

Bio Arranciata 0,275l

BIARL

Birra Moretti vom Fass 0,33l 33
Kolsch

Schreckenskammer 0,331 2.9
Heineken Alkoholfrei 0,33l 33
Radler Gosser 0,33l 33
Radler Gosser Alkoholfrei 0,331l 3.3

Malfy Gin Tonic je

Originale x

Goldberg Tonic Water
Con Arancia x
Goldberg Tonic Water
Con Limone x
Goldberg Bitter Lemon
Gin Rosa x

Schweppes Wild Berry

<

y )

DHBESHF

Limoncello 2cl
rema di Limoncello 4cl

0,21
0,751

Sacchetto La Cortigiana Merlot Italien
85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon
Kirsche, schwarze Johannisbeere & Gewdurze
0,2l 6.9

0,751 19.9

Cantine Minini Puglia Primitivo Italien
Samtig & intensiver Duft

0,2l 6.9
0,751 19.9

Sine Lirte der Jusatzstoffe und Allergene exhalten Sie beim fericepersonal

Espresso Doppio

Espresso Macchiato
Espresso Macchiato Doppio
Cortado

Cappuccino

Flat White

Americano

Heisse Schokolade

+ Hafermilch
Jiudius Tleint Ween - Bio Big Bags

Ingwer Zitronengras 3.2
Kamille 3.2
English Breakfast 3.2
Schwarztee

Refreshing Mint 3.2
Minz Mischung

Frischer Minztee mit Honig

 ENTRAS

Jir Pizza, Pasta und Salate

Vegetaria
Brotkorb Artischocken
Avocado
Carne Basilikum (Blatter)
Hahnchenbruststreifen Champignons
Mortadella Frischer Truffel
Rindersalami Kapern
Bresola (Rinderschinken) Kirschtomaten
Manzo-Speck .5 Mais
Sucuk Oliven
Rinderfilet Paprika
Zwiebeln
Dal Mare Rucola
Gambas Spinat
Thunfisch
Sardellen Toppings ohne Aufpreis
Knoblauch
Formaggi Knoblauchol
Buffelmozzarella (Kugel) Chilli
Vegane Mozzarisella Chilliol
Burrata .5 Olivenal
Oregano




